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UNUTULMAZ
ANLARIN
DONDURMASI

Aile ve arkadaslarla gegirilen zaman hayatin stiphesiz en degerli
anlaridir. insanlarin kendini hayatin kosturmacasinda kaybettigi
ve bu ozel baglarin bir araya gelmesinin zorlastigl bu diinyada,
Algida ailesi olarak bu anilari birlikte yasamanin ve degerli

kilmanin dnemine inaniyoruz.

Kaliteli dondurmalarimiz, 6zenle sectigimiz malzemelerimiz
ve vazgegilmez lezzetlerimizle Algida olarak birlikte yasanan

anlari unutulmaz kilmak icin her zaman yaninizdayiz!

ICINDEKILER

LaGelateria

Maras Dovime
Algida

Cuplar

Servis Malzemeleri
Pratik Tarif
Hijyen Prensipleri
Fabrikalarimiz
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Yeni La Gelateria deneyimi ile tanismaya hazir misiniz?

La Gelateria, Carte d’Or’un uzun yillar tecriibesi sayesinde
mikemmel tat kombinasyonlari yaratmak igin tam zamaninda

ozenle secilmis meyveler ve kaliteli malzemeleri bir araya getirir.

TUim dondurma severlere essiz bir deneyim sunmak icin tasarlanan
her bir Carte d'Or lezzeti, heyecan

ve tutkumuzun bir gostergesidir.

Eger her dondurma bir hikaye ise, La Gelateria bu hikayelerden

olusan essiz bir kitap sunuyor sizlere...
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Vanilya

Klasik 1.
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Kaymak

Muz

Limon

ezzetle

Karadut




Bal Badem

Bubble Gum

Cappucino Toblerone Bitter Cikolata



Yogun Cikolatali sos katmany, nefls Carte d (r Karadut ve Clkolata . & Yodun Clkolatall S0S katmam nefis (arte d Or Kaymak ve Cikolata
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Light lezzetler

AyniL zamanda

Mono Cup Formatinda!

ILLUMINATION presents
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Thedis  Kaymak
' Antep Frstigi

Cikolata
Kaymak
Karadut

Cikolata
Kaymak

Karamel



Klasiklesen lezzet
ﬁ‘-. sade dovme dondurma

Buyuk cikolata parcali,
yogun cikolata lezzetiyle...
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Algida Maras [Jsulii; sade, cikolata, antep fistik lezzetlerinin yan sira karamel, vas e o
' karadut, limon ve cilek gibi 12 farkl lezzeti Tirk halkimn begenisine sunuyor. T r—— ferah llmon kokusu'
Parcacikli, yogﬁn ineyve lezzetleri ile Algida Ma_ras Usﬁlﬁ Dovme gy it _{veilgzzetlyle---
[ondurma Serisi, geleneksel lezzetleri _,se‘_lenlel*_in vazgecilmezi! = - 4 _ W 8 _’ * *.1 ; .
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Catir cilek cekirdekleri
ve yodun cilek kokusuyla...

Citir karadut
cekirdekleriyle...

Karamel

(evilen tahin pekmez lezzeti
dovme dondurmada,

Tabin Pekmez

Kavun
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Kitir badem parcalar: ve R

nefis bal sosuyla ﬁ.’
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Mis gibi kokan

ferah kavun

[nfes sakizli dovme
dondurma ¥ 3
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11+ ~ L oTe Sl Yeni irmik helvali dondurmamiz simdi yeni isitilip
Sutli tat, UZayan yogun lezzet Slmdl dilim formatta servis edilebilen paketinde damaklari susleyecek

TEK PORSIYONLUK
-

SUNUMLARIMIZ
I / ALGIDA __
)

< - TEK PORSIYONI
S —— NUMLARI

KESME DILIM

DONDURMA

Yeni irmik helvali
dondurmamiz simdi
yeni Isitilip servis

edilebilen paketi nde Uriinii dolaptan ali. Kaynattigimz Kutudan ¢ikardigimiz 1 porsiyon irmik helvali dondurmayi Afiyet olsun!
suyu derin bir irmik helvali dondurmayi paketiyle tabaga ters cevirerek servis yapm
d ama kl arl s U S I eye ce k kaseye koyun. beraber suyun icerisine yerlestirin, ve keyfini ¢ikarin.

2-3 dakika bekleyin.



: Akigkan sos ile enfes cikolatali lezzetin dondurmayla bulusmasi! Yemekten sonra
i \1 : — tathsiz yapa,ma,m diyenlere ister smak ister so8uk pratik sunumuyla

. e e VOLCANO! ' Wrrerry

I-T'lp:}lli.?_‘ h s “""N__-__ \ i dolaptan stn d b tlig seye ky Vlgaﬂoygpklysll ; tbg t 9 Affvet ol

2-3 dakika bekleyin. kyr g:k



l“,“ \ @ TEK PORSIYONLUK
S1add) SUNUMILARIMIZ
ALGiDA _—

IKRAMLIK
ALGIDA

PORSIYONLUK
UNUMLARIMIZ 4
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. .+ Algida, otobls. firmalarina ve, toplu yemek Uretimi

*.Lryapan is ortaklar'lna kaliteli, hijyenik, lezzetli Algida’yi

-pratlk b1r" sekilde: ve uygun maliyetle ikram etme
; ~ayricalig sunuyor.

b

al,mar*e‘! gibi geleneksel kanallarda satiimayan,
. kasiklr 100 ml'lik ambalajinda ve tiiketime hazir olan

Algida Kup, “Vanilya - Kakao”
cesitleri ile hizmetinizde.

i

Alg‘a'a SUt” tadininagizlarda ™ biraktigi muhtesem Maras
| Iezzetlm geleneksel motiflerle tasarlanmis 6zel ambalaji ile N\
musterilerine sunuyer"= =g 5 C—

Kasikli--100 ~ml'lik - ambalaji;=Algida’nin - sagladigi=hizh=ve o e S
kolay servis imkani ile Maras Usulli Sade mendilerinizin
___vazgecilmezi olmaya aday.

Nefls Carte d (]r Clkolata,
Nefls Carte d (]r Kaymak
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KALITELI URUNLERIMIZ,
KALITELI AMBALAJDA

Kaliteli dondurma bir ¢ok ozelligin bir araya gelmesiyle olusur. Kaliteli ve hijyenik

ambalajlar da iyi bir dondurmanin ayrilmaz bir pargasidir.

Her alanda kaliteye oncelik veren Algida, Grunlerini kaliteli ambalajlarda sunar.

TR

CITIR CITIR
ALGIDA
KULAHLARI

Lezzeti yenilenen ve dayaniklihgl arttirilan
Algida kilahlar, Carte d'Or 5.5 L,
Algida Maras 5 L veya Algida 5 L alan
musterilerimize leziz kilahlarimiz da satisa
sunulacaktir. (Algida musterilerine ozel)
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GELENEKSEL MARAS
SATIS UNITEMIZ

¢ Algida Maras Usulii Dévme do larimizi1 geleneksel
ALGIDA maras ficilarinda sergilemek ici > & 6 & 7 & § gozli
seceneklerimiz bu ktadir.

Sizler de, dilerseniz maras ficilarinda, dondurmalari sergileyebilir
daha geleneksel olan dondurma dovme ve kasik oyunlari gibi servis ile
tuketicilerinize deneyim yasatabilirsiniz.

SERVIS MALZEMELERI

Algida’nin sizler igin hazirladigi servis malzemeleri,

dondurma servisinize renk katacak.
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OZEL MENU
TASARIMIARI

Miisterilerinizi
1y1 gbzlemleyin

Musterinizi iyi tanimak; onlarin isteklerini,
beklentilerini, zevklerini ve aliskanlklarini
onlardan iyi bilmekten geger. Bu sayede onlara
en dogru cevabi verebilirsiniz. Unutmayin ki
en iyi” dondurma, musterinizin “en sevdigi
dondurmadir.

Tiim zevklere hitap etmek
icin daha fazla cesit sunun

Her zevkten miusteriyi ¢ekebilmek icin her
tur damak tadini dustinmek gerekir. Her farkl
cesit, farkll zevkten mdusterilere hitap eder.
Menl kartinizdan klasikleri eksik etmeyin;
yeniliklerden vazge¢meyin!

Meni kartlarinizin
gﬁrﬁnu'isiine
ozen gosterin

ilk izlenim igin en dnemli detay mendi kartlarinin
okunur ve temiz olmasidir. Kirlenmis, eskimis
veya okunmayan menuler musterilerin
istediklerini bulmalarini zorlastirir.

ALGIDA’NIN EN TATL
HALI EVLERL

Her yemegin yaninda olmazsa olmaz tatl {irii k Algida ile paket servislerin
vazgecilmezi oluyor.

~ Yemeksepeti'nin resmi gida partneri Algida ile Tiirkiye’nin en biiyiik
; eve yemek servis platformunda yerinizi Algida meniileri ile alin.
4 ~K Yemeksepets

Ayrica, kendi eve servislerinizde Algida ile satisl \rCrin.
Miisterilerinize sadece restoraninizdadegil eve s Algidaile mutlu edebilirsiniz.

N\
Tiiketicilerin % (&
Yemegin Yaninda
Dondurma Yemek
[sterim Diyor.

=

Tiiketiciler \
Yemegin Yaninda

Dondurma ici k 1771
Harcadim Diyor.

Her 3 Kiseden 4«\

Dondurmayi
Yemekli Menii Halinde
Alirdim Diyor!
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DAHA ISTAH ACICI
BIR SUNUM

drunlerinizi ok daha zengin, istah acici gosterecektir. Boylece
daha fazla tiiketicinin ilgisini satis noktaniza ¢ekebilirsiniz.

Karisik kirmizi meyveler
Meyve $Soleni gibi kirmizi meyveler igeren Cilekli Grdnler icin

drinler icin

Kullandiginiz malzemelerin
taze olmasina her zaman dikkat
edin. Susleme Urununlzi glnlik
olarak yenileyin.

Stsleme malzemelerini  agirlikli
olarak kabinin on ylzine
dogru  vyerlestirin.  Boylece,
hem Urdnunudzd rahatlikla
kasiklayabilir hem de susleme
malzemelerinin daha uzun sire
dayanmasini saglayabilirsiniz.

Urinl suslerken, malzeme
olarak UrlUnun ana malzemesini

secmeye ozen gosterin.
(Ornegin, muzlu  drini
muz ile, cilekli Grinli cilek
ile, cikolatali Urdnd cikolata
parcalari ile slsleyin.)
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Oreo parcalari

Oreolu Urlnler icin




LIGHT MUSLI
CUP

DONDURMALI VE LEZZETLI

PRATIK TARI

MALZEMELER
- | su bardag yulaf
- 2 gorba kasigi kurutulmus muz
- | corba kasigi badem
- | cay kasig kakao

- | corba kasig ceviz

= . - | cay kasigi Carte d’Or Sekerli Vanilin
Tath menunlze dondurmayla lezzetli dokunuslar katmak Servis icin: 3 adet cilek ve | top Light Cikolatal Carte
istemez misiniz? d’Or Dondurma

Dondurma hem tek basina ¢ok lezzetli bir tatl, hem de
bilinen tathlarin yanina gok yakisan bir malzemedir.

HAZIRLANISI

ste size dondurmayla yapabileceginiz lezzetli ve pratik Tiim malzemeyi karistirip firin tepsisine yayin.

tarif onerisi... Onceden isitilmis 180 °Clik firinda 10 dakika pisirip,

sogumaya birakin.

Cilekleri de kip kiip dograyip cikolatali dondurma
ile ev yapimi muslinin tizerinde servis edin.




BANANA SPLIT MUZLU CIKOILATA
” MILKSHAK

MALZEMELER

- | adet olgun muz

- 4 adet visne

- | kasik seker

- Carte d’Or Krem Santi Vanilyali, Cilekli ve Cikolatali
- Carte d'Or Dondurma

- Carte d’Or Karamelli Sos

HAZIRLANISI

Muzu soyup uzunlamasina kesin. Uzerine bir corba
kasig seker serpip tavada, seker karamelize olana
kadar yuksek ateste yakin.

Karamelize muzu ince bir tabaga alip yanina birer
top kaymakli, gilekli ve gikolatali dondurma koyarak
tzerini krem santi ile susleyin.

Bolca findik ve visne ekleyip karamelli sos ile sicak
servis edin.

MALZEMELER

- 3 top La Gelateria Bitter Cikolatall Dondurma
2 adet olgun muz

- | cay bardag) gikolata

- | cay bardag siit

| bardak buz

Servis icin: 2 adet |0 dk. derin dondurucuda bekletilmis

bardak La Gelateria Sade Krem Santi Cikolata rendesi ve
| adet muz (dilimlenmis)

HAZIRLANISI

3 top La Gelateria Bitter Cikolatali Dondurma ve
tlim malzemeyi rondodan gegirin.

[0 dakika derin dondurucuda beklettikten sonra,
sogutulmus bardaklara dokdn.

Paketteki tarife gore hazirladiginiz gikolatali krem
santiyi sikma torbasiyla milkshake’in tizerine sikip,
cikolata rendesi serpin.

Taze muz dilimleri ile ssleyerek servis edin.



LIGHT
SMOOTHIE

MALZEMELER

- 2 top La Gelateria Vanilyal Light Dondurma
- 2 adet kivi
- | cay bardag light stit

[/2 limonun suyu ve kabugunun rendesi

- | su bardag buz

- Servis icin 2 adet 30 dakika derin dondurucuda
sogutulmus bardak

HAZIRLANISI

La Gelateria Vanilyali Light Dondurma ve diger tim
malzemeyi rondo da gekin.

30 dakika derin dondurucuda bekletilmis soguk
bardaklarda servis edin.

CILEKLI
SHAKE

MALZEMELER

- | dondurma kasigi La Gelateria Cilekli Dondurma
- 100 g cilek (yikanmis ve ayiklanmig)
- | yemek kasigi bal 100 ml stit

HAZIRLANISI

Butln icerikleri blenderdan gegirin.

Bir bardaga alin ve yarim cilek ile siisleyin ve servis
edin.



SERVIS YAPMA
SAGLIK SARTLARI

SI1Z., HIJYEN VE

DONDURNM

ICIN

\

Dondurma servisi yapan personelin bu isi
yapabilmek icin gerekli saglik kosullarini saglamasi
gerekir. Bunun icin burun, bogaz kilturd, portor,
akciger filmi, Hbs, anti-Hbs (Hepatit B) testlerini
yaptirmalidir. Sonuglariuygun olmayan personelin
calismasinaizin verilmemelidir. Dizenli periyotlar
disinda kontroller ise girmeden once, hastalik
sonrasi ise geri donuste de yapilmalidir.

Ayrica grip/nezle olan ve agik yarasi bulunan

kisiler servis yapmamalidir.

EKIPMAN VE MEKAN HIJYENI

o ® ©

Dondurmanin mikrobiyolojik
kirlenme agisindan en
riskli ~ noktasi  kepcedir.
Servis yaparken, kabindan
cikarildiktan sonra havada
hizlica sallanarak kepgenin
suyuuzaklastirilmalidir. Stinger
ya da bez kullanilmamalidir
Kepgenin suyu uzaklastirimaz
ise servis sonrasinda dondurma
Uzerinde buz kristalleri olusur.

KISISEL HIJYEN N

Kepcenin  sirekli  kepge
kabinda tutularak kirlenmesi
onlenmelidir. Kepge kabinin
icindeki su, en az iki saatte
bir degistiriimeli  (kullanim
sikligina gore daha sik) ve
her degistiriimeden sonra
icine geyrek limon sikilmali
ya da bir miktar limon tuzu
konulmalidir.

Kepge kabi farkli amaglar
icin kullanilmamalidir.  Kap
olmadigi durumlarda kesilmis
pet kola sisesi gibi hijyenik
olmayan  ¢6ziim  yollari
tercih edilmemelidir. Bakteri
bulasmasini engellemek adina
tuvaletler servis alanina yakin
olmamalidir.

000
_._

El ylkama yerleri, sivi sabun ve igme suyu
ile birlikte perakende satis noktalarinda
bulunmalidir. Paranin elle tutulmasi,
Urlini ele alan ve servisi yapan kisinin
ellerine transfer edilebilecek potansiyel
bir kontaminasyon kaynagidir. Mimkiin
olan durumlarda, yiyecek hazirlamayan
veya hizmet etmeyen ayri bir kisi, para
aligverisinden sorumlu olmalidir. Ancak
bunun her zaman miimkidn olmadigi ve
para aligverisi yapan kisinin ayni zamanda
hizmetde edebilecegikabul edilmektedir:
Bu durumlarda, gapraz kontaminasyon
risklerini en aza indirgemek icin dizenli
el yikama yapilmalidir.

ZEMELERI

—_————

Servis kiyafetleri, agik rekli (mimkin
ise beyaz) olmaldir Dis yizinde
dondurmanin igine diisebilecek diigme,
rozet gibi nesneler olmamall, cep
bulunmamali, eger var ise icine esya
(kalem vb.) konulmamalidir.

——

Kiyafetlerin kirlenmesi beklenmeden,
duizenli araliklarla yeterli sicaklikta
ve deterjan yardimiyla Ozel olarak
yikanmalidir. Servis kiyafetleri bagka bir
alanda giyilmemelidir.

=)
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Uriinlerin icine kil diismesini 6nlemek
amaclyla servis yapan personelin
saglarinin tamami bone icinde kalacak
sekilde kapatilmaldir.



KABININ YERLESTIRILMESI V]

DONDURMA ”
CEVRE DUZENLEM

KABINLERININ

TEMIZ11GI

Kabin temizlig§ine her zaman buylik onem
verilmelidir. Kabinlerin dis ylzeyi her gin en
az bir defa temizlenmelidir. Metal ve plastik
ylzeyler sabunlu ve yumusak bir bezle silinmeli
daha sonra da kurulanmalidir. Plastik ylzeylerde
alkol, aseton, solvent gibi ylizeyi bozucu
maddeler kullaniimamalidir. Cam yiizeyde kireg
lekelerini onlemek icin 6zel cam silme sivilari
kullaniimalidir.

Kabin i¢ vylizeyi ginde en az bir defa
temizlenmelidir. Kabin igcinde olusan karlanma
plastik bir kaziyici ile kazinarak kabin disina
atilmalidir. Boylece kabinin sogutma performansi
artar, elektrik tasarrufu saglanir.

Kabin icine dondurmadan baska bir trtin (Kola,
karpuz, su, vb.) konulmamalidir. Bu yabanci
maddeler, dondurmalarin erimesine neden
olacagi gibi hijyen kurallarina da aykiridir.

Kabine kirmizi  ylikleme seviye gizgisinin
uzerinde dondurma konulmamalidir. Bu ¢izginin
Uzerindeki bolge yeterince sogutulamamaktadir.

Kabin sicakligi, triinin kepge yardimiyla daha
kolay alinabilmesi icin -18°C olmali.

VIDEO iCiN

Kabin dogrudan giines almayan ve isi yayan
cihazlardan (soba, klima, kalorifer petegi gibi)
uzak bir noktaya yerlestirilmelidir. Boylece kabin
ici sicakhginin ylkselmesi ve karlanmanin 6ntine
gecilerek kabin motorunun daha fazla galismasina
bagli elektrik tlketimi artisi engellenmis olacaktir.

Kabinin fisi asla ¢ekilmemelidir. Aksi takdirde
Urunlerde erime riski olusur ve yeniden satilamaz.
Ayrica fisi yeniden takildiginda kabin eski
sicakligina gelebilmek icin daha fazla ¢alismakta ve
daha fazla elektrik tiketmektedir.

Kirilip Grin icine disme riski olusturacaklari igin,
dondurma kuplari sogutulmak Uzere kabin igine
konulmamalidir.

Kabin, faninin bulundugu izgaralarinin onini
kapatacak sekilde duvara yaklastirilmamali, kabin
ileduvararasindaenaz 10 cm bosluk birakilmalidir.
Izgaralarin kirlenmesine izin verilmemelidir.

Kabin yaninda ¢op kovasi bulunmasi gevre
temizligi agisindan ¢ok onemlidir. Mimkiinse
coplerin gorinmemesi icin ¢op kovasi kapakli
olmali, icine poset yerlestiriimeli ve giinde en az
iki kez bosaltilmalidir.




YERLI
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ALGIDA |
CORLU FABRIKASI

1990 yilinda kurulan Algida Corlu Fabrikasi, diinya standartlarinda tretim
kosullarina sahiptir. Algida, gida glivenligi konusundakihassasiyetini, hammadde
ve ambalajlardan tiiketime kadar her asamaya yansitir; cinku hijyen sartlarinin
tam olarak saglanmasi Algida’nin onceligidir. Algida fabrikasi, kalitede diinya
standartlarina sahip olmasinin yani sira Avrupa’nin da en modern dondurma
uretim merkezidir.

Tarim Bakanligi uzmanlari tarafindan yapilan kontroller sonucu “Health Mark”™
alan ilk ve tek dondurma tesisine sahip olan Algida, Amerika disinda NATO'ya
dondurma duretimi yapan tek markadir. Bunun geregi olarak da NATO
tarafindan surekli denetim altindadir ve daima gitay! en ytksege koymaktadir.

Algida’nin gurur kaynagi olan tim bu basarilar Tirk halkina yiiksek kalitede
drunler sundugunun da kanitidir.

YERLI
& um.s'rm
ALGIDA |
KONYA FABRIKASI

Pazara girdigi 1990 yilindan itibaren kesintisiz yatirimlarini
sirduren Turkiye’nin dondurmacisi Algida, ikinci fabrika yatirimi
olan Konya Fabrikasi'ni Nisan 2013’te hizmete agti.

Algida portfoylnin vazgegilmez Urunlerini Ureterek agirlikla
Akdeniz, Dogu ve Guineydogu bdlgelerine hizmet verecek olan
Konya Fabrikasi, ayni zamanda Orta Dogu ve Afrika Ulkelerine
yapilacak ihracati da yapmaktadir.

Turkiye'nin gliciine ve gelecegine inanan Algida, uzun vadeli
bluylUme stratejisi cergevesinde dinyanin c¢evre dostu, ilk
LEED Sertifikali dondurma fabrikasini Konya'da hayata gegirdi.
Konya Fabrikasi diinyanin gesitli yerlerinde insa edilecek Algida
Fabrikalari icin rol model olacaktir.

ALGIDA'NIN YUKSEK
KALITESININ TESCILI

Algida; yalnizca Tirkiye'nin degil, ayni
zamanda dulinyanin da en prestijli 6dul ve
sertifikalarini alma basarisini gosterdi.
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FOOD SERVICE

www.algidafoodservice.com

o Algida Food Service



