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&g love at foref BITE
RECETE 1: ' '

Dana dos kiyma 1,5 kg
Knorr Kofte Harci 126 ¢
Su © 240 ml
Rendelenmis sogan 300¢g
Maydanoz (ince dogranmis) 30g

Hazirlanii: Knorr Kofte Harci'ni soguk su ile karistirin ve birkag dakika bekletin.
Orta yagl kiymaya ilave edip karistirin. 10 esit parcaya bolup seklini verin. :

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

RECETE 2:

Dana dos kiyma 400 kg

Dana kaburga kiyma 350¢
Pancetta kiyma : 250 kg
Worcestershire Sosu - 10 ml

Hazirlanigi: Kiymayi ve Worcestershire, Sosunu kar|§t|r|p hafncg:e yogurarak burger koftesi

elde ettikten sonra esit parcalara bolerek seklini verin.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo go oo

RECETE 3:

Tavuk kiymas: 1,5 kg
Taze kisnis (ince dogranmis) 20¢g
Yumurta - 2 adet
Hardal . - 30g
Panko ekmek kirintisi 125¢
Taze sogan (ince dogranmis) 150 g

Hazirlanisi: Tavuk klyma5|n| bir kabin icerisinde taze kignis, yumurta, hardal, panko ve taze sogan
ile karistirip tuz ve biber ile lezzetlendirin. HaZ|r|ad|§|n|zvbu karigimi 150-160 gramlik pargalara

boliin ve elinizde yuvarlayip burger koftesi seklini verin.
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RECETE &4:

Dana kaburga, dos ve

pancetta karisimi kiyma 1,5 kg
Yumurta 4 80¢g
Hardal 25¢g
Panko ekmek kitiri 75¢g
Worcestershire Sosu ' 15 ml
Sogan (ince rendelenmis)  35g
Tuz 15¢g
Karabiber =~ : 1g

Hazirlanigi: Burger koftesi igin gerekli olan tum malzemeyi yogurarak karistirin ve bu karigimi.

150-160 gramlik pargalara bolun ve elinizde yuvarlayip burger koftesi seklini verin.

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

RECETE 5: CITIR TAVUK BURGER iCiN

Tavuk gogus .

(derisiz ve kemiksiz) , 1,5 kg

Knorr Citir Kaplama Harer . - 750¢g } :
Su 450 ml 3 bk

Hazirlanisi: Tavuk gégﬁslerin'i burger koftesi kalinliginda duzgun pargalara bolun. 250 g

Knorr Gitir Kaplama Harci karigiminin uzerine 425 ml soguk su ilave edin ve karistirarak bir sos
karigimi elde edin. Tavuk pargalarini once hazirladiginiz bu sosa batirin ardindan pakeften geri kalan
500 g kaplama harcina bulayip 170°C yagda kizartin. Klzaran tavuk burgerlerm icinin de iyice ,
pismesi igin 15 dakika kadar 160°C firinda bekletin. '
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love at férst BITE S ﬁ
GELENEKSEL GARNITURLER:

Kivircik, marul, ispanak, roka'vb. yesillik yaprakla;rl, kornison tursu, domates, sogan halkalari,

gitir kizarmis soganlar, kaburga pastirmasi, gedar ve taze kasar vb. peynirler.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

KARAMELIZE SOGAN:

Kirmizi sogan (yemeklik dogranmig) 500 g

Zeytinyagi 30 ml
Taze biberiye : 3g
Kahverengi seker 10g
Balzamik sirke : 1ml

" Hazirlanigi: Yagi bir tavada kizdirip soganlari ekleyin ve kahverengi olana dek sulandirmadan
soteleyin. Seker ve sirkeyi sonra da ince dogranmus biberiyeyi ekleyin. Birkag dakika daha pisirip

kenara alin.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Beyaz lahana 200¢ : AR
Kirmizi lahana ‘ .~ 40g :

Sogan : 30¢g

Yesil elma 35g

Hellmann’s Kova Mayonez 65¢g

Yogurt 60 g

Sirke - Sml

Seker . : 3g

Tuz .. 3g

Biber S5g

Hazirlanisi: LaHanalarl, sogani ve yesil elmayi ince jllyen seklinde dograyin.

Daha sonra bu karigima mayonez, yogurt, sirke, seker, tuz ve biber ekleyip karistirin.
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KARISIK MANTAR SOTE:

Beyaz mantar 300¢
istiridye mantari 300¢
Kestane mantan ~ 350 g
Kekik (ince kiyilmis) 3g
Biberiye (ince kiyilmis) 3g
Sogan (kucuk dogranmis) . 400g
Sarimsak (ince kiyilmis) 10¢
Tereyagi 35g
Zeytinyagi g : 30 ml

Hazirlanigi: Kizgin tavada zeytinyagi ve tereyag ile birlikte sirasiyla sarimsak ve sogani daha
sonrada dilimlediginiz mantarlari kavrun. Mantarlar kavrulunca tuz, biber, kekik ve biberiye

ekleyerek lezzetlendirin.

HARDALLI iSLi PATLICAN PURESI:

Patlican (kozlenmis,

temizlenip iyice suzdurilmus) . 100 ¢ B :
Hellmann’s Hardal « 25¢g ; AR
Hellmann’s Kova Mayonez 100 ¢

Hazirlanigi: Hellmann’s Hardal, Hellmann’s Kova Mayonez ve kozlenmis patlican puresini bir

kapta homojen bir hale gelene dek karistirin. Tuzunu ve biberini ayarlayin.
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& love at fret BITE

il

STANDART SURMELIK SOSLAR:

Hellmann’s Kova Mayonez, Hellmann’s Ketcap, Hellmann’s Hardal, Hellmann’s BBQ Sos,

Hellmann’s Sarimsakli Mayonez, Hellmann’s Acili Mayonez, Hellmann’s Aci Sos,

Hellmann’s Kova Hot BBQ, Hellmann’s Kova Peri Peri Sos

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

TATLI-ACI BBQ SOS:

Hellmann’s Hot BBQ 350 g
Bal g : 25¢
Hellmann’s Hardal S0g

Hazirlanigi: Tum malzemeyi hom.ojen bir kivama gelene dek ¢irparak karistirin.

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

ACILI VE SARIMSAKLI MAYO SOS:

Suzme yogurt . " 150 g

Hellmann’s Kova Mayonez | . 300g

Labne peyniri : 75g ‘ ,
Hellmann’s Ketcap 75g : g
Knorr Mise En Place Pesto R 15¢

Maydanoz (¢ok ince doéranmlgj 15g

Knorr Sarimsakl Cesni S5g

Hellmann’s Aci Sos 20¢g

Limon kabugu (rendesi) 10¢g

Limon suyu - 3ml

Hazirlanigi: Oncelikle stizme yogurt ve labne peynirini iyice karistirin. Daha sonra

diger tum malzemeleride ekleyip iyice girparak karistirin.
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love at féret BITE iy gg
AKDENIiZ DiP SOS: |

Kurutulmus domates

(cok minik dogranmis) 160 ¢
Zeytinyagi 4 200 ml
Knorr Mise En Place Pesto 40 g
Maydanoz 20¢g :
Knorr Sarimsakl Cesni ' 8g
Knorr Mise En Place italyan Otlan  15g
Permasan peyniri (ince rendelenmis) S0g
Su g : 100 ml
Hellmann’s Kova Mayonez 400 ¢
Rama Krema : 100 ml

" Hazirlanigi: Krema harig diger tum malzemeyi blender yardimiyla karistirin. Daha sonra

cirptiginiz kremayi ekleyip tuz ve biberini kontrol edin.

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

ROKALI SUZME YOGURT:

Roka yapraklari - 50 g ; ‘ :
Suzme yogurt 400 ¢ : S
Zeytinyagi : - 100 ml :

Hellmann’s Kova Mayonez : 200¢

Ceviz (kavrulmus) 100¢g

Tuz ve biber
Hazirlanigi: Roka, ceviz ve zeytinyagini blender yardimiyla ince bir hale gelene dek karistin.

Daha sonra bu karigimi bir karistirma kabina alip suzme yogurt, Hellmann’s Kova Mayonez

ekleyin, tuz ve biberini ayarlayin.

UFS AIH Burger fest recete kitapcigi A4.indd 10 02/01/2019 11:32



&g love at foref BITE
YUMURTALI MAYO: |

Haslanmis butin yumurta 6 adet
Hellmann’s Kova Mayonez 400 ¢
Maydanoz (¢ok ince dogranmis) - 20 g
Hellmann’s Hardal 25¢g
Toz kirmizi biber 2g
Pul biber ' 2g
Sumak 3g
Limon suyu 30 ml

Hazirlanisi: Yumurtalari mutfak robofuna koyup puturlu kalacak sekilde karistirin. Daha sonra

bir karistirma kabina alip diger malzemeler ile karistirin, tuzunu ayarlayip hazir hale getirin.
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£

TURUNCLU MAYO DiP SOS:

Misket limonu suyu 3ml
Portakal suyu 3ml
= Limon suyu © 2ml
é’ Greyfurt suyu 2ml
Kanigik turunggiller kabugu rendesi S5g
Hellmann’s Kova Mayonez - 300 g
Pastorize yumurta saris 40¢g
Tuz 2g
Karabiber g : 3g

Hazirlanisi: Yumurta sarisi ve Hellmann’s Kova N\ayonez’i kan§t|r|p diéer turung sularini

ve rendelenmis kabuklarini ekleyin, tuz ve biberini ayarlayin.

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

ZENCEFILLI DiP SOS:

Hellman’s Kova Mayongz" 330¢g

Piring sirkesi ‘ . 90 ml

Soya sosu , 45 ml ; :
Susam yagi 20 ml 2 vt

Taze zencefil (soyulup rendelenm@) 60 g
Kisnis (cok ince dogranmis) : 10g
Taze yesil sogan (¢ok ince dogranmis)  15¢g

Hazirlanisi: Hellmann’s Kova Mayonez, piring sirkesi, soya sos ve susam yagini iyice girparak

karistirin. Daha sonra kignis ve taze yesil -sogan.larl ekleyerek servis edin.

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

TATLI ACI BBQ DIP SOS:

Hellmann’s Hot BBQ . 350¢g
Bal : 25g
Hellmann’s Hardal - 50%g
Sumak eksisi 20g
Toz sumak 2¢g

Hazirlanigi: Tum malzemeyi ¢irparak homojen bir hale getiriniz.
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love at féret BITE iy gg
KEKiKLi VE FESLEGENLIi DiP SOS:

Knorr Feslegenli ve Kekikli Salata Sosu 20 g-

Hellmann’s Kova Mayonez 600 g
Hellmann’s Hardal 4 80¢g
Zeytinyag 60 ml
Su 100 ml
Maydanoz (ince dogranmis) ' 20¢g
Degirmen karabiber - 2g

Hazirlanigi: Tim malzemeyi homojen olana dek karistirip servis edin. -

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

PERI PERI DIP SOS:

Hellmann’s Peri Peri Sos 500¢g
Hellmann’s Kova Mayonez 200 ¢
Bal ; 25¢

Hellmann’s Aci Sos " 30 ml

Hazirlanigi: Tim malzemeyi homojen olana dek karistirip sefyis edin.

.............................................................................. &eeieenn

KOZLENMIS BIBERLIi TARTAR SOS:

Hellmann’s Kova Mayonez 250 ¢
Konserve kozlenmis biber

(cok ince dogranip stizdiirulmus) 100 ¢
Konserve kapari (ekstra ince) : 25¢
Kornison tursu (minik kup dogranmis) 5 adet
Maydanoz (ince kiyim) 3g
Limon suyu 30 ml
Tuz ‘ 2g
Karabiber tanesi (beyaz) 1g

Hazirlanisi: Mayonez, kozlenmis biber, kapari, kornison, sarimsak, maydanoz, limon suyu,

tuz ve biberi bir kabin icerisinde karistirin.
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&ﬂ love at foref BITE
ACILI BBQ DIiP SOS:

Hellmann’s Hot BBQ 300¢
Suzme yogurt 200 ¢
Hellmann’s Sarimsakli Mayonez - 100g
Sumak S5g
Kirmizi aci biber

(cok minik kup dogranmis) 10 adet
Maydanoz (ince dogranmis) S0g

Kirmizi sogan (gok ince dogranmis) 250 g

Hazirlanigi: Hellmann’s Hot BBQ), suzme yogurt, Hellmann’s Sarimsakli Mayonez, sumak,
maydanoz, kirmizi sogan ve kirmizi aci biberi bir karistirma kabinin iginde iyice karistirin, tuzunu .

kontrol edip minik kaplarda servis edin.

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

SARIMSAKLI VE
PARMESAN PEYNIRLI DiP SOS::

Hellmann’s Kova Mayonez - 400¢g

Parmesan peyniri (toz) 75g ‘

Sarimsak : 25¢g _ 1
Dereotu (¢ok ince dogranmis) - 15¢g

Limon suyu 30 ml

Tuz : S¢g

Karabiber 0,5¢g

Hazirlanigi: Tim malzemeyi homojen olana dek karistirip servis edin.
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TAHINLi PATLICAN DiP SOS:

Kozlenmis patlican

(ince dogranip suzdurilmiis)
Tahin

Yogurt

Hellmann’s Kova Mayonez
Limon suyu

Kimyon

Sarimsak (rendelenmis)

Hazirlanigi: Patlican harig diger tim malzemeyi iyice ¢irparak karistirin. Daha sonra

patlicani da ekleyip servis edin.

150 g
S0g
100 ¢
200 g
30 ml
15¢g

g

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

' GESNILi KETGAP DiP SOS:

Hellmann’s Kova Mayonez
Knorr Sarimsakl Q.eglni
Hellmann’s Ketcap
Worcestershire Sos

Hellmann’s Aci Sos

Hazirlanigi: Tum malzemeyi'homo_jen olana dek karistirip servis edin.
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