kumanya sandvic
recetelerini

kesfedin.
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Hijyenin ve tek porsiyonluk recetelerin 6nem kazandigi gunumuz sartlarinda,
misafirlerinize sundugunuz lezzetlerin cesitliliginden odun vermeyin.

Unilever Food Solutions’in sundugu lezzetli ve pratik sandvi¢ receteleriile

hem misafirlerinizin kumanya ihtiyacini karsilayin hem de memnuniyetlerini artirin.
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GEREKLi MALZEMELER

Sos icin Malzeme
e Calve Kova Mayonez 300 g
« Kurutulmus Domates (Kup) 300 g
-Maydanoz (ince Dogranmis) 20 g
« Knorr Mise En Place Pesto 50 g
e Knorr Litrelik Acisso50g
Tavuk Marine igin Malzeme
- Tavuk Gogus 1 kg
* Knorr Tavuk Cesni30 g
RamaKrema50g
- Aycicek Yagi 100 g
« Sarimsak 50 gr
« Cedar Peyniri 500 g
« Tursu 100 g
- Sandvi¢ Ekmegi 10 adet

HAZIRLANISI

Sos icin tum malzemeleri bir kabin igcinde karistirin. Tavuk gogus marine icin Knorr
Tavuk Cesni, Rama Krema, aycicek yagini karistirin ve tavuklari 1 gun marinede
bekletin. Firinda pisirin ve sos ile servise hazir hale getirin .
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GEREKLI MALZEMELER

Sos icin Malzeme

« Konserve Koz Biber 200 g

*Knorr Salsa Sos 200 g
» Calve Kova Mayonez 100 g

Diger Malzemeler
« Tavuk Fume 500 g
« Kasar Peynir 500 g

- Sandvi¢c Ekmegi 10 adet

HAZIRLANISI

Sos icin tum malzemeyi bir kabin igcinde karistirin. Diger malzemeler
ile servise hazir hale getirin.
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GEREKLi MALZEMELER

Sos icin Malzeme
* Calve Kova Mayonez 250 g
* Knorr Mise En Place Pesto 30 g
 Diger Malzemeler
- Dana Jambon 700 g
« Salam 700g
- Sandvi¢ Ekmegi 10 adet
~ «Domates400g
« Marul 30 yaprak
« Kasar Peyniri 400 g

HAZIRLANISI

Sos icin tum malzemeyi bir kabin icinde karistirin. Diger malzemeler ile
“servise hazir hale getirin.
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GEREKLI MALZEMELER

Sos icin Malzeme
- Calve Kova Mayonez 150 g
« Konserve Kozlenmis Patlican 300 g
 Knorr BarbekiiSos 30 g
Diger Malzemeler
- Roastbeef 700 g
« Tursu 100 g
« Domates 400 g
- Sandvi¢ Ekmegi 10 adet

HAZIRLANISI

Sos icin tiim malzemeyi bir kabin icinde karistirin. Diger malzemeler ile
servise hazir hale getirin.
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GEREKLI MALZEMELER

Sos icin Malzeme
« Kuru Domates (Julyen) 500 g
« Zeytin Ezmesi50 g
¢ Knorr Mise En Place Pesto 50 g
- Labne Peyniri 1.8 kg
« Calve Kova Mayonez 300 g

- Diger Malzemeler
- Yesillik (Iceberg) 400 g
« Kasar Peyniri 500 g
- Sandvic Ekmedi 10 adet

HAZIRLANISI

Sos icin tum malzemeyi bir kabin icinde karistirin. Kasar peyniri ve
yesillik ile servis edin.
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GEREKLI MALZEMELER

Sos icin Malzeme
 Knorr Barbekui Sos 700 g
e Knorr TatliEksi Sos 300 g

e Knorr Acisso20g
. «Calve Kova Mayonez 150 g
* < Kuru.Kekik 10 g
- Kuru Rozmarin 10 g
Diger Malzemeler
- Dana Jambon 400 g
« Salam 400 g
- Blok Mozzarella 400 g
- Yesillik (Iceberg) 300 g .
« Kdzlenmis Biber 300 g
- Sandvi¢ Ekmegi 10 adet

HAZIRLANISI

Sos icin tum malzemeyi bir kabin icinde karistirin. Diger malzemeler
ile servise ha‘zm hale getirin.
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GEREKLi MALZEMELER

Sos icin Malzeme
« Calve Kova Mayonez 1 kg
. Calve Hardal 150 g
 Knorr Akdeniz Salata Sosu30g
- Maydanoz (ince Dogranmis) 20-g
Diger Malzemeler
« Hindi Fume 1.2 kg
« Kbz Biber 300 g
« Yesillik (Iceberg) 200 g
- Sandvi¢ Ekmegi 10 adet

HAZIRLANISI

Sos icin tum malzemeyi bir kabin icinde karistirin. Diger malzemeler
ile servise hazir hale getirin.
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GEREKLi MALZEMELER

Kofte icin Malzeme
e Knorr Kofte Harci 80 g
« Su 110 ml
. Ince Esmer Bulgur10g
« Kuru Sogan70 g
« Sarimsak 8 g
« Kimyon7g .
+ KnorrEt SuyuTozBulyon5g
'« Dana Kiyma 800 g
Diger Malzemeler
- Domates 400 g
 Kivircik 150 g
« Salatalik Tursusu 100 g
- Patates (Serit) 500 g
- Sandvi¢ Ekmegi veya Yarim Ekmek 10 adet

HAZIRLANISI
Bir kabin icinde Knorr Kofte Harcl, su, ince esmer bulgur, kuru sogan, sarimsalk,
kimyon, Knorr Et Suyu Toz Bulyon’u karistirin ve 5 dakika bekletin. Hazirlanan
karisima dana kiymayi ilave edin ve yogurun. istege gore sekillendirin ve pisirin.
Patatesleri derin yagda kizartin, ekmegin icine sirasiyla kivircik, domates, tursu,
patates ve kofteyi koyun. Servise hazir hale getirin.
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GEREKLi MALZEMELER

Kofte icin Malzeme
* Knorr Sofrabasi Kofte Harci 85 g
« Su 160 ml
« Kuru Sogan 70 g
- «Sarimsak 8 g
« Kimyon7g
e Knorr Et Suyu TozBulyon5g .
-+ Dana Kiyma 700g
' Diger Malzemeler
- Domates 400 g
- Kivircik 150 g
- Salatalik Tursusu 150 g
- Sandvi¢c Ekmegi veya Yarim Ekmek 10 adet

HAZIRLANISI

Bir kabin icinde Knorr Sofrabasi Kofte Harcli, su, kuru sogan, sarimsak, kimyon,
~ ekmek, Knorr Et Suyu Toz Bulyon’u karistirin ve 5 dakika bekletin. Hazirlanan
karisima dana kiyma ilave edin ve yogurun. istege gore sekillendirin ve pisirin.
Ekmegin icine sirasiyla kivircik, domates, tursu ve kofteyi koyun.
Servise hazir hale getirin.

T0Z BULYON by Sofrabasi
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GEREKLI MALZEMELER

Tavuk Marinasyon icin Malzeme

- Tavuk Gogus 1200 g

 Knorr Tavuk Cesni35g
- Aycicek Yagr 100 ml

. Diger Malzemeler
~ «Domates 500 g

« Kivircik 200 g
- Salatalik Tursusu 150 g
- Sandvi¢ Ekmegi veya Yarim Ekmek 10 adet

HAZIRLANISI

Bir kabin icinde Knorr Tavuk Cesni, aycicek yagini karistirin ve tavuklar marine

~edin. Firin veya 1zgarada pisirin ve istege gore tavuklari bicak yardimi ile kesin.

Ekmegin icine sirasiyla kivircik, tursu, domates ve tavuklari koyun.
Servise hazir hale getirin.
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GEREKLI MALZEMELER
Tavuk Marinasyon icin Malzeme
« Tavuk But (Kemiksiz) 1200 g
« Knorr Fajita Cesni 25 g
« Aycicek Yagi 50 ml
Diger Malzemeler
» Kirmizi Kapya Biber.(Julyen ) 300 g
* Yesil Dolmalik Biber (Julyen) 300-g
« Kuru Sogan (Julyen) 150 g

Tuz2g -
« Domates 400 g
« DUrim Ekmegi 10 adet

HAZIRLANISI

Bir kabin icinde Knorr Fajita Cesni, aycicek yagini karistirmn ve tavuklari marine
edin. Firin veya 1zgarada pisirin ve istege gore tavuklari bicak yardimi ile kesin.
Ocakta tencere icinde aycicek yagi ile sirasiyla kuru sogan ve biberleri soteleyin.

Knorr Fajita Cesni ve tuz ilave edin, ardindan 2 dakika daha ocakta tutun ve
hazirlanan sebze karisimini kuivete koyun. Durim ekmeginin icine sirasiyla
hazirlanan sebze, tavuk ve domatesi koyun. Servise hazir hale getirin.
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GEREKLI MALZEMELER

Balik Pane icin Malzeme
- Panga Baligi 1 kg
« Knorr Citir Kaplama Harc1 175 g
e Knorr Citir Kaplama Harci 125 g
« Su 200 ml
~ Diger Malzemeler
« Roka veya Kivircik 200 g
«Domates 400 g
» Kuru Sogan (Istege Bagli) 100 g
« Sandvi¢ Ekmegi veya Yarim Ekmek 10 adet

HAZIRLANISI

Bir kabin icinde 125 gr Knorr Citir Kaplama Harci ile 200 ml suyu karistirin.
Porsiyonlanan baliklari sivi-harca bulayin. Ardindan 175 gr Knorr Citir Kaplama
Harcrile paneleyin ve derin yagda veya firitdzde kizartin. Ekmegin icine sirasiyla

‘ kivircik, domates, istege bagli kuru sogan ve baliklar koyun.
Servise hazir hale getirin.
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<40 Kisisel Hijyeni Onemseyin
» Ellerinizi gunigerisinde sik sik en az 20 saniye sicak su ve sabun kullanarak ve ovarak yikayin.

e Maske kullanan ¢alisanlariniz varsa sik sik maske ve eldivenlerini degistirmelerini saglayin.

 Ortak zaman gecirilen alanlan, soyunma odalarn, tuvaletler ve kapi gibi sik temas
edilen yuzeyleri sik sik dezenfekte edin.

%% Calisanlarinizin Saglugini Kontrol Edin

e Calisanlarinizin ates olcumlerini ve saglik kontrollerini duzenli olarak yapin.

 Enfekte bir mutfak calisanin bir urunuin tizerine dogru oksurmesi halinde Koronaviruis'un
yiyecege bulasmariski vardir. Bu yuzden enfekte olma riski olan personelinizi calistirmayin.

e Kuicuk ve dar alanlar olan mutfaklarda sosyal mesafeyi saglamak icin isletmenizin su anda
kapal olan yemek alanlarini da caisma alani olarak degerlendirin.

Yuzeyleri Duzenli Olarak
Dezenfekte Edin

* Isletmenizdeki ylizeyleri deterjan, sabun ve alkol kullanarak dezenfekte edin.

@
0.:“

* Yemeklerinizi pisirmek ve tatmak icin kullandiginiz tum mutfak gereclerinizi bulasik
makinesinde 70 derecede yikayabilirsiniz.

* Yerleriise 1:10 oraninda suyla seyreltilmis klorlu camasir suyu ile temizleyebilirsiniz.

. Paket Servis Malzemelerinizinde
Temiz Olmasini Saglayin

» Yiyecekleri tasidiginiz alet ve sicak kutulari klorlu camasir suyu ve etanol gibi yaygin
kullanilan dezenfektanlarla temizleyin.

e Gidalara paketleme malzemelerinden mikrobiyal bir bulasi riskini azaltmak icinise
paketleme malzemelerinizi kapal bir yerde saklayin.
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Sosyal izolasyonun sart oldugu bu gluinlerde,
musterilerinizin hijyen hassasiyetine cozum getiren pratik, besleyici ve
lezzetli Uriin portfoyumuz ile her zaman yaninizdayiz.
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Iceriklerle ilgili daha
detayli bilgiye ulasmak
icin tiklayin!
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https://www.unileverfoodsolutions.com.tr/konsept-uygulamalarimiz/cateringe-ozel-cozumler.html



