EL CHIPOTLE

MALZEMELER

HAZIRLANIS

- Hellmann’s Cheddar Sos 175 g

» Knorr Professional Pratik
PeynirSosu 20 g

Tum malzemeleri karistirin.

TARHANA AIOLI

MALZEMELER

« Hellmann’'s Mayonez 250 g

» Knorr Professional
Tarhana Corbasi 30 g

» Knorr Professional Pratik

HAZIRLANIS

Tum malzemeleri karistirin.

MALZEMELER

- Aycicek Yagi 200 ml
« Hellmann's Mayonez 150 g
- Hellmann’s Peri Peri Sos 100 g
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HELLMANN'S

[ &

EN SEVDiGiN
LEZZETLER

- Knorr Professional Jalapeno :
Alternatif
SalsaSos 50 g isim Onerisi:

- Knorr Professional Fajita Cesnisi 10 g

Domates Sosu 20 g+ Su 150 ml Alternatif . isot 25 g
« Limon Suyu 7 ml jsin Sneris - isot Yagi 50 g
- Elma Sirkesi 50 g

Cheesy
« Su 150 ml Chipotle Dip /
- Isot Taneleri (stzilmus) 50 g S
« Stizme Yogurt 100 g | " Lo

- Konserve Chipotle (pure) 25 g

HAZIRLANIS

Yagi 120°C’ye kadar isitin. isotu, Knorr Sarimsakl
Cesni'yi ve Knorr Fajita Cesnisi'ni isiya dayanikli
bir kaba alin. Uzerine kizgin yagi gezdirin ve 10
dakika dinlenmeye birakin. Ayr bir kapta
Hellmann'’s Peri Peri Sos ile Hellmann'’s
Mayonez'i puruzsuz olana kadar karistirin.
Ardindan hazirladiginiz isotlu yagi yavas yavas

GOCHUJANG BANG MISO TOKYO DIP

MALZEMELER MALZEMELER HAZIRLANIS ekleyerek cirpin; bu asamada yagin sosla
emulsiyon olusturmasina izin verin. 30 g isot
- Hellmann's Mayonez 100 g « Elma Sirkesi 20 ml - Hellmann’s Mayonez 400 g Tum malzemeleri karistirin. tanesini ilave edip nazikce yedirin. Son dokunus

« Knorr Professional
SarimsakliCesni 10 g

- Knorr Professional Acisso 25g - Susam Yagi 30 ml olarak limon suyuyla lezzet dengesini ayarlayin.

Sosu, isot aromasinin kremamsi yapiya tamamen

- Knorr Professional « Susam (kavrulmus) 50 g

 Calvé Ketcap 240 g

b 4 1 — « Elma Sirkesi 50 ml gec¢mesiicin buzdolabinda 1 saat dinlendirin.
CajunCesnisi 10 g a AN e
- Pekmez 15 g
- Knorr Professional HAZIRLANIS [
A d ‘ *Miso10g
Teriyaki Sos 60 ml |
Tum malzemeleri \ « Tahin60 g
karistirin. \ S

« Gochujang/Biber Salcasi 50 g



MATMAZEL

MALZEMELER HAZIRLANIS

« Hellmann's Mayonez 200 g
- Carted’'Or Krem $Santi 80 g
« SUt 150 ml

- SUzme Yogurt 200 g

Tum malzemeleri karistirin.

Alternatif

- Mavi Hashas 15 g / isim Onerisi:

: Blue Ch
Blue Cheese 80 g ‘ cu:‘ea“t;f:e

« Elma Sirkesi 10 ml Dressing

AKDENIZ ESINTISI

MALZEMELER HAZIRLANIS

- Hellmann's Mayonez 300 g Tum malzemeleri karistirin.

» Knorr Professional
Akdeniz Salata Sosu 15 g

- Calvé Hardal 40 g
-Bal60g

ALOHA SOS

MALZEMELER

« Hellmann's Mayonez 140 g

» Knorr Professional
SarimsakliCesni 3 g

» Knorr Professional
Sweet ChiliSos 90 g

» Calvé Hardal 30 g

- Calvé Barbekii Sos 20 g
« Elma Sirkesi 25 g

- Mango Puresi 140 g

« Salatalik Tursusu 100 g

HAZIRLANIS

Tum malzemeleri
kanstirin.

_Alternatif
Isim Onerisi:
Mango
Peri Peri
Mayo

ALABAMA SO0S

MALZEMELER

« Hellmann's Mayonez 200 g

» Knorr Professional
SarimsakliCesni 2 g

- Calve Barbekii Sos 25 g

» Calvé Hardal 10 g

« Elma Sirkesi 20 g

» Tane Karabiber 1 g

- Seker20g

HAZIRLANIS

Tum malzemeleri karistirin.

LIME AILOI

MALZEMELER HAZIRLANIS

- Hellmann's Mayonez 175 g

- Knorr Professional Sebzeli Cesni4 g

- Knorr Professional Sarimsakli Cesni2 g
- Seker5g

Tum malzemeleri karistirin.

» Piring Sirkesi 6 ml LAIEITEiR)T
Isim Onerisi:
- Lime (zest icin) 1 adet Lime Aioli

MIDNIGHT MELT
MALZEMELER HAZIRLANIS
« Hellmann's Triiflii Mayonez 400 g Tum malzemeleri karistirin.

« Hellmann’s Cheddar Sos 350 g
- Knorr Professional

SarimsakliCesni 10 g
- Siyah Sarimsak Puresi 50 g f—
- Karabiber 2 g isim Onerisi:
Truffie it
- Aktif Karbon 3 g



