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Ideal kivama sahip Hellmann’s
dolu dolu mayonez lezzeti,

yemeklerin her lokmasinda
alinan keyfi artirir.

Tiiketicilerin tat, goriintii

ve renk olarak tercih ettigi
. mayonezdir.*

v 0zel ambalaj tasarimiyla masalarda
sik bir sunum saglar. Damlama
yapmayan temiz kapaklari
sayesinde hijyeni artirir.
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v Serbest gezen tavuklardan elde
edilen yumurtalarla, yiiksek kaliteli
malzemeler kullanilarak, essiz tat
icin ideal kivamda iiretilmistir.

Heyecanll ve hiiyiik maclar demek, kalabalik masalar ve
art arda siparis edilen atistirmaliklar demek. Kﬁspﬁblﬂ-

Mac keyfine eslik edecek lezzet dolu tarifleri kesfedin,
meniiniize UEFA EURO 2024™ heyecanina 6zel nefis atigtirmaliklar katin. e ma
Hem mag heyecanini hem de siparigleri katlayin.

PEYNIRLI KORI SOSiS

Receteler

MISIR TEMPURA m TAVUK PILAV TOPLARI
KIMCHI PATSO m BALIK KOFTE
HAT-TRICK CITIR DEMI GLACE SOSLU
SEBZELER ISLAK MINI BURGER

MAC&CHEESE VE HUMUS .
ANANASLI TAVUK TACO m TOPLARI SOS RECETELERI
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1006 Hellmann’s Mayonez
506 Hellmann’s Cheddar Sos
7¢  Limon Suyu

Malzemeler Ig  Sumak

Kimchi

280¢ Beyaz Lahana, orta boy kiip kiip dogranmis Haz.rlanlsl

10§ Knorr Sarimsakh Cesni - Ik sekiz malzemeyi mayonez tenceresine alin. Yaklasik

iki dakika elinizle yogurarak malzemeleri ezin.

- Strec filmle kapatin ve buzdolabinda en az | saat bekletin.
Buzdolabinda ii¢ giin muhafaza edebilirsiniz.

- 2-3 cm kalinhginda dilimlediginiz sosisleri firin, tava ya da

206 Knorr Fajita Cesnisi
35¢ Sogan, brunuaz dogranmig
406 Havug, rendelenmis

10g  Fish SosyadaLimon Suyu 1zgarada pisirin.

40g Taze Sogan, kabaca dilimlenmig - Patatesleri kizartin.

50¢ Knorr Arrabiata Sos - Sosu homojen bir kivam alana kadar ¢irpin.

100g (IAdet) Dana Bratwurst Sosis - Patatesleri servis tabagina alin. Uzerine kimchi, sosis ve
500¢ PatatesKizartmasi sos koyarak servis edin.

Malzemeler Hazirlamsi

5708 Konserve Misir Konserve misiri siiziin.

Crtir Kaplama Harecr'ni birlestirin ve
misirla karigtirin.

- Yavag yavas sodayi ilave edin ve yaklasik | dakika
boyunca karigtirin.

- Miicver kizartir gibi tavada her iki tarafini altin
sarisi oluncaya kadar kizartin. Fazla yagini almak
icin pecetenin iizerine alin.

- Sosicin tiim malzemeleri homojen bir kivam
alincaya kadar karigtirin.

- Misir tempura’yla beraber sosunuzu servis edin.

60 Knorr Citir Kaplama Harci
120g Soda

40g Un

Kizartmak icin Aycicek Yagi

Sos

35¢ Knorr Teriyaki Sos
IS¢  Limon Suyu

250¢ Hellmann’s Mayonez
3¢  SusamYag




Malzemeler

2506 (1Adet)Kabak

1008 Taze Fasulye

10 Adet Yesil Kokteyl Zeytin (cekirdeksiz)

1406 Su

4¢ Knorr Sarimsakh Cesni
12006 Knorr Citir Kaplama Harci
306 Un

50¢ Hellmann’s Ketcap
5g¢  Dereotu, ince kiyilmig

156 Hellmann’s Peri Peri
40 Hellmann’s Mayonez
5¢  Zeytinyag

2g  Limon Suyu

Hazirlamsi

- Kabaklari uzunlamasina dorde kesin. Cekirdekli beyaz kismini

tirasglayin.

- Her dilimi uzunlamasina tekrar ikiye kesin.
- Taze fasulyeyi ayiklayin. Uzunlamasina ortadan ikiye kesin.
- Zeytinler tuzluysa I5 dakika suda bekletin.

- Unve sebzeli cesniyi mayonez tenceresinde birlestirin. Tiim

sehzeleri ilk dnce unlayin ve kenara alin.

- Suve citir kaplama harcini homojen hale getirin.

- Harca sebzeleri batirarak derin yagda kizartin. Kizaran

sebzelerin fazla yagimi almak i¢in peceteye koyun.

- Sos i¢in tiim malzemeleri homojen bir kivam alana kadar

karigtirin. Kizarmg sebzelerle servis edin.

Malzemeler

708  Kirmizi Sogan, brunuaz dogranmig

100 Ananas, tavla zari biiyiikliigiinde dogranmig
2 Adet Lime Suyu

4 Dal TazeKignig, kiyilmig

Tavuk

400g Tavuk Gdgsii, ufak kiip doganmis

156 Knorr Fajita Cesnisi

1006 Knorr Jalapeno Salsa Sos
10Adet Kiiciik Boy Tortilla Ekmegi

200¢ Hellmann’s Mayonez
106 Hellmann’s Hardal
1Adet Meksika Biberi

Hazirlamsi

- Salsayi hazirlamak i¢in ananas, kirmizi sogan,

kignig ve lime suyunu bir kabin icinde karigtirin ve
buzdolabinda bekletin.

- Tavuklari Kmorr Fajita Cesnisiile

harmanlayin ve en az 30 dakika buzdolabinda
bekletin. Tavuklari 24 saat boyunca buzdolabinda
bekletebilirsiniz.

- Teflon tavayi kizdirin ve tavuklari ilave edin.

Hizh bir sekilde soteleyin. Ardindan Knorr
Jalapeno Salsa Sos'uilave edin, iki dakika
boyunca soteleyin ve atesten alin.

- Ekmekleri dort esit parcaya kesin. Derin yagda

ekmekleri kizartin.

- Sosu hazirlamak icin Meksika biberini kdzleyin.
- Kozlenmis biberi soymadan ve ¢ekirdeklerini

cikarmadan mayonez ve hardalla beraber
blender’dan gegirin.

- Ekmeklerin iizerine tavuk, ananas salsa ve sos

gezdirerek servis yapin.



Malzemeler Hazirlamsi
Knorr Tikka Masala Cesni ve
3508 Su . s . .
_ . Hellmann’s Ketcgap)ilave edin. Cirpma teliye
156 Knorr Café de Paris Sos

karigtirin ve ocagin altini orta ategte agin.
5¢ Knorr Tikka Masala Cegni - Ardindan 2-3 cm kalinliginda dilimlenmis sosisleri ilave
106 Hellmann’s Ketcap edin ve sos kivam alana kadar pigirin.
20g¢ Kasar Peyniri, rendelenmis - Rendelenmis kasar peynirini sosislerin iizerine ilave
edin ve bes dakika firinlayarak servis edin.

Malzemeler
125¢ Tavuk Gogsii

200¢ Piring

400 ml Su

20g Tereyagl

36 Tuz

66 Knorr Tavuk Suyu Bulyon
3¢ Knorr Tavuk Cesnisi

40 Hellmann’s BBQ Sos

Paneleme

506 Un

2 Adet Yumurta

80 Knorr Panko Citir Kaplama
150 ml Aycicek Yagi

706 Hellmann’s Mayonez

35¢ Hellmann’s Ketcap

25¢  Kornison Tursu, brunuaz dogranmis
Y. Adet Portakal Suyu

Hazirlamsi

- Tavuk gogsiinii haslayn, sogutun ve didikleyin.
- Didiklenmis tavuklari Hellmann’s BBQ Sos

ve Knorr Tavuk Cesnisi ile karistirin.

- Piring pilavini Knorr Tavuk Suyu

Bulyonile pisirin ve sogutun. (Artik pilav ile de
yapabilirsiniz.)

- Piring pilavini 30 g’lik toplar yaparak tavuk

karigimi igine doldurun ve yuvarlayin.

- Hazirlanan pilav-tavuk lokmalarini sirasiyla

un, yumurta ve Knorr Panko Citir
Kaplamaile kaplayarak 175°C'de derin yagda
kizartin. Fazla yagini almak icin pecete iizerine
koyun.

- Sos icin tiim malzemeleri karigtirin ve tavuk-pilav

toplariyla servis edin.



Malzemeler

3708 Donuk Mezgit Baligi ya da
Mutfakta Olan Deniz Uriinleri
508 Hellmann’s Mayonez
50¢ Kapya Biber, brunuaz dogranmig
50g Koy Biberi, brunuaz dogranmig
1006 Knorr Panko Citir Kaplama
I56 Knorr Fajita Cesnisi
106 Tuz

Sos

40¢ Alabag Turp, brunuaz dogranmig
40¢ Alabas Turp, piire haline getirilmis
100¢ Hellmann’s Mayonez

2g  Kimyon

40¢ Doviilmiis Ceviz

2¢ Knorr Sarimsakh Cesni

azirlamsi

Baliklari ¢ozdiiriin. Mutfak robotundan piire olmayacak
sekilde decirin ve baliklari elinizle hafifce sikarak fazla
suyunu alin.

- iki gesit biber, Hellmann’s Mayonez, Knorr

Panko Citir Kaplama ve cesnilerle beraber
baligi harmanlayin ve yogurun. Harci buzdolabinda en az
bir saat dinlendirin.

- 30 g’lik porsiyonlara ayirin ve yassi formatta olacak

sekilde kdfteler yapin.

- Kofteleri kizartin.
- Alabas turpun yarisini brunuaz, yarisini da mutfak

robotundan gegirerek piire yapin.

- Sosicin tiim malzemeleri homojen oluncaya kadar

karigtirin. Kizarmg balk kaofteleri ile servis edin.

Malzemeler

1250 ¢ Dana Kiyma (%20 yagh)

105¢ Knorr Kofte Harci

106 Knorr Sarimsakh Cesni
190 Soguk Su

37¢ Knorr Demi Glace Sos
8¢ Knorr Sarimsakh Cesni
1506 Hellmann’s Ketcap

7008 Su

220¢ DanaBratwurst Sosis,
1 cm kalinliginda dilimlenmis

22 Adet Mini Burger Ekmegi
Tursu, ince ince dilimlenmis
Hellmann’s Cheddar Sos

Hazirlamsi

Bir tencereye Knorr Demi Glace

Sos, Knorr Sarimsakh Cesni,
Hellmann’s Ketcap ve suyuilave edin.
Cirpma teliyle karigtirin. Ocagin altini agin ve kivam
alincaya kadar siirekli karigtirarak pisirin.

- 1em kalinhiginda dilimlenmis sosisleri sosun icine
ilave edin ve iki dakika daha pisirin ve kenara alin.
Sosu siiziin ve sosisleri kenar alin.

- Knorr Kdéfte Harcrnisoguk suile karigtirin
ve | dakika dinlenmeye birakin. Kiyma ve Knorr
Sarimsakh Cesni'yi harcailave edin.
Yogurun ve 55 g'lik porsiyonlar seklinde yuvarlayn.
Buzdolabinda 30 dakika dinlendirin.

- Kofteleriizgarada pisirin.

- Hamburger ekmeklerinin her 2 parcasini sos ile
1slatin. Arasina bir kofte koyun.

- Koftenin iizerine 10 g kenara ayirdiginiz sosislerden
koyun.

- Delikli gastronoma hamburgerleri koyun ve firinin

buhar dzelliginde 10 dakika boyunca pisirin.

- Tursu dilimleri ve Hellmann’s Cheddar

Sosiile servis edebilirsiniz.
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PORTAKALLI MAYONEZ

Malzemeler

1 Adet Portakal Suyu
3¢ Knorr Sarimsakh Cesni
Y2 Rdet Portakal Kabugu Rendesi

200g Hellmann’s Mayonez

Hazirlanigi

- Tiim malzemeleri homojen bir kivam alincaya
kadar karigtirin.

ACILI CHEDDAR SOS

Malzemeler

100 Hellmann’s Cheddar Sos

508 Yogurt

5¢ Knorr Domatesli Soganh Cesni
5¢ Elma Sirkesi

A Cay Kagigi Pul Biber

5-6 Damla Knorr AcCiSSO

Hazirlamsi

- Tiim malzemeleri homojen bir kivam alincaya kadar
karigtirin.
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